Fours ventilés

m 2 chambres de cuisson
5+ 8 plaques

m 1 chambre de cuisson
10 plaques

+ EN DETAILS

Systeme autonettoyant
CLEAN WASH
Hygiéne impeccable

Fonction RAFRAICHISSEMENT
Alimentation d"air frais controlée

Panneau intérieur
a charnieres
Nettoyage sans outil

10 vitesses de ventilateur
Cuisson flexible

Panel de contrdle

THERMICO PLUS COMBI
Convection d'air + chauffage radiant

Fonction démarrage nuit
Convivial

Flux d"air indirect
Etuvage uniforme

Cuisson |15

BOULAN[EERIE

m 1 chambre de cuisson -5 plaques
m 1 chambre de cuisson - 8 plaques

B THERMICO PLUS COMBI en un coup d'ceil

Nombre de : : . Dimensions extérieures Nombre
Dimensions Distance entre . '
- chambres y chambre convection (mm) d'étages
Références . plaques de cuisson les plaques
cuisson (mm) (mm) MINI
a convection PICCOLO
5/8/10 1 5/8/10  90/90/85 781/1021/
1150 =
5+5/5+8 2 400 x 600 10/13 980 825 1502/1772
90
COMBI5/8 1 5/8 751/1021 1,21

ADP Boulangerie

600

400

165; 200

Poids
chambre
cuisson (kg)

156/193/
225

312/349

selon la
configuration

Surface
cuisson
totale (m

Hotte d'aspiration avec boite
a buée haute performance
Buée abondante batch
aprés batch

Systeme injection eau centrifuge
Buée a économie de ressource

Refroidissement controlée
par programme
Changement rapide produit

Fonction arrét rapide ventilateur
si porte ouverte
Perte de température minimum

MINI PICCOLO
Plaque pierre 15 mm

Portes vitrées antibrouillard
Vue claire des produits

Eclairage LED économique
Eclairage uniforme économique

THERMICO PLUS

une gamme modulable en

A

1,20/1,92/
2,40 40

2,40/3,10

1,44;1,68/ 60
2,16

Matériels et Métiers de la boulangerie, viennoiserie, patisserie



